
店舗名 商品名 写　真
使用した
さぬき米

使用した
県産食材

アピールポイント 備　考

（株）安岐水産 さぬき蛸めし爆弾 おいでまい さぬき蛸

さぬき蛸を使用した蛸めしのおむ
すびに、とろ～り半熟玉子がまる
ごと１個入っています。とろける
玉子と蛸めしの相性は抜群です。

（株）あっとん

うどん県それだけ
じゃない！！
うどん出汁はご飯と
も仲良し！！

コシヒカリ

香川県産醤油使用
出汁、小豆島醸造
食べる醤油、瀬戸
内産おじゃこ味
噌、子持ちきくら
げ

うどん屋が作る香川県だらけの出
汁茶漬けおむすび！！
一口目は、おいでまいの食感を味
わっていただき、二口目は、おい
でまいと、香川県産食材とのハー
モニーを楽しみ、最後にうどん屋
ならではの伊吹島いりこ出汁のき
いた出汁で出汁茶漬けをご完納く
ださい。

さぬき麺市場
郷東店、伏石
店、高松中央
インター林店
が参加。

（有）穴吹米穀店 おったまげた おいでまい 卵

味付け卵を丸ごと1個に卵かけ醤油
マヨネーズでごはんに味付けして
にぎりました。ボリューム満点の
１品です。

石川うどん おむすび コシヒカリ

しょうゆ、オリー
ブオイル、いり
こ、香川本鷹、に
んにく

食材は全て香川県産で作ったおむ
すび！！

エビス ウドン
ファクトリー

いりこにぎり おいでまい 伊吹いりこ

当店のメインであるうどんに合う
おむすびとして開発しました。
うどん出汁とも相性がよく、おむ
すびだけで食べても満足いただけ
る味わいで、大人はもちろん小さ
な子供にもカルシウムが取れるう
え、おいしく食べてもらえるおむ
すびです。

おぐり屋 さぬき塩むすび ― コシヒカリ さぬき塩

極力シンプルなお米の味わいを楽
しんでもらえるように塩のみの味
としました。ひとつひとつ丁寧に
むすんでいます。

　　「さぬき応縁むすび」新商品一覧



お米のツヤ子さん 青高菜姫 コシヒカリ 小豆島産醤油

一枚葉の青高菜を使い、中にきく
らげの佃煮を入れ全体を一枚葉で
巻きます。丸くてとてもかわいい
ので青高菜姫。ぜひ食べて頂きた
いです。

お惣菜処　てつや マーブルおにぎり おいでまい
多度津のビーツ
（粉）、こんぴら
醤油、すじ肉

栄養たっぷりのビーツ粉末を白と
ピンクのマーブルに。見た目もか
わいくボリュームをだしました。

おしゃべりさんの
台所

讃岐うどん風鶏天む
す

あきさかり
にぼし、しょう
油、あげ、鶏肉

香川県の煮干しと醤油を使い讃岐
うどんの出汁をとり、ねぎと揚げ
を入れて炊き込みました。オリー
ブ地鶏の天ぷらをはさみ、天むす
風に。
かけうどんに鶏天をトッピングし
たようなイメージのおむすびに仕
上げました。

おにぎり山翠 DONむす コシヒカリ
香川県産海苔、自
社製ダシ、伊吹産
いりこ

老舗おにぎり専門店と、うどん屋
を営業している当法人だからでき
るコラボレーション。香川県産米
を、やまびこ屋自慢のダシで炊き
上げたご飯に、かけうどんに必須
のネギ・天かす・かまぼこを混ぜ
込んだ一品です。
 さぬきうどん独特の“いりこ”を
アピールするために、伊吹産いり
こを目印にしました。

お・にぎり屋-善-
オリーブハマチの竜
田揚げ

コシヒカリ オリーブハマチ

出世魚で香川県の県魚でもあるオ
リーブハマチを使用。
出世魚は縁起が良いとされていま
す。
そのオリーブハマチを竜田揚げに
しました。竜田の竜は龍とも言い
龍も縁起物！更に運気上昇⁉　ゲン
担ぎの応縁むすびで受験生や頑
張っている方を応援します！

芸術喫茶　清水温
泉

みそちりめんむすび おいでまい
こんぴらみそ、ち
りめん

お米の旨味を引き出しながら、お
むすびを美味しく食べて頂きたい
です。



（有）米屋ながは
ら

さぬき応縁！！超超
（蝶々）むすび

コシヒカリ（四
国4県のものを
ブレンド）

瀬讃の鹽、瀬戸内
の早とれ海苔

さぬきを応援するのはもちろん！
米（八十八）→八十八カ所巡礼で
も結願とも言われます。四国４県
が結ばれる事で、より、さぬきも
盛り上がり、超超（蝶々）むすび
の様に、何度でも訪れたくなる県
の真っ直ぐな気持ちのおむすびで
す。

こだわり麺や　高
松店

讃岐たぬきむすび おいでまい 青ネギ
自社栽培の新鮮な讃岐のネギに、
希少糖を使用した特製の出汁醤油
を混ぜ込んだ絶品おむすび

里のむすび 地エビの天むすび おいでまい
焼き海苔、宇多津
の入浜式の塩、地
エビ

ほぼ香川県産の食材だけで作った
おむすびです。
お米は、土鍋で３合ずつ炊き上げ
てます。
地エビは、高松市の市場にて頭の
取れたエビが規格外として買い手
がつかない事が多いらしいのでそ
ちらを使用することで、もったい
ないを消費できると思います。

出張料理ヨコヨコ
讃岐 農畜海産物の
恵みむすび

コシヒカリ
レタス、しらす、
讃岐コーチンの卵

しらすの塩味と半熟卵のコクがコ
シヒカリとマリアージュ！！そこ
にレタスのシャキシャキとした食
感がアクセントになります。

（有）てら屋うど
ん

むすびな（菜）
おいでまい、コ
シヒカリ

葉大根
菜飯ごはんのおむすび。体に優し
い。

農業工房かべっこ
つなぐおむすび【第
1弾】紅くるりの桃
色むすび

コシヒカリ もち麦、紅くるり

農家さんが愛情を込めて作るお野
菜や食材。愛情たっぷり育てられ
たお野菜や食材は、つやつやで一
段と甘く、ひとつひとつの味が
しっかりとしています。旬のもの
をおいしく、身近に感じていただ
けるようなおむすび。老若男女問
わず、たくさんの方に食べていた
だけるようなおむすびにしまし
た。



ホルモン焼肉　雅 雅のおむすび ヒノヒカリ ダイシモチ
昔懐かしい麦ごはんのおむすびを
味わっていただきたいです。

前山お結びCafé
前山のお母さんの味
ちりめんおかか結び

おいでまい ちりめんじゃこ

前山地区のお母さん達が寄り集っ
て作るちりめんおかかです。ちり
めんじゃこが出回り出すと作るち
りめんおかかは、ご飯のお供とし
て食卓に出ます。前山地区のお母
さんの味をお結びにしました。

（株）ムーミー オムライスおむすび コシヒカリ 卵

卵はとても栄養価が高く、卵と一
緒にごはんを食べることで、たん
ぱく質の栄養価がとてもよくなり
ます。また、卵を摂取すると、集
中力を高めたり脳を活性化すると
いわれています。
これらのことからスポーツの補食
や勉強の質の向上に最適です。

川島店、林
店、花園店が
参加。

山鳥高松南店
さぬき塩むすび＆オ
リーブハマチむすび
（2個セット）

コシヒカリ
焼き海苔、塩、オ
リーブハマチ

さぬき塩むすび：県産品にこだわ
り、さぬきの味をシンプルに味
わっていただく。
オリーブハマチむすび：甘辛く漬
けたオリーブハマチをとじこめた
一品。

山鳥屋島店
旨みたっぷりイリコ
のおむすび

コシヒカリ イリコ、海苔
香川県内外で愛される讃岐うどん
の出汁の決め手となるイリコをふ
んだんに使用しています。

鶏肉と酒の専門店
鶏

親鶏炭焼きおにぎり コシヒカリ 親鶏
お醤油の焦げた香りと炭火で焼い
た親鶏の香りと歯ごたえ。

山鳥系列



ヨコクラうどん 伊吹島いりこむすび コシヒカリ 伊吹島いりこ

出汁をとったいりこが入ったうど
ん屋らしいおむすび。出汁の風味
がきいたおむすびを味わってくだ
さい。


